MUURIKKA

Teraspaellapannujen ja
-wokkipannujen kayttoohje

Bruksanvisning for paella- och wokpannor av stal

Instructions for paella and wok pans of steel
I/IHC'I'p)’KIUA}I TIO UCIMOAB30BAHHIO CTAABHBIX MASABEP U CKOBOPOA-BOK
Terasest paellapannide ja wokpannide kasutusjuhend

Gebrauchsanweisung fir Stahlpaellapfannen und -wokpfannen




Teraspaellapannujen ja -wokkipannujen.
kayttoohje

Materiaali on kylmdvalssattua terdstd. Koska
pannu ei ole ruostumaton, eikd siind ole tarttu-
mista estavad pintakéasittelyd, on tarkedd nou-
dattaa kayttoonotto- ja huolto-ohjeita huolelli-
sesti. Oikeanlainen kasittely parantaa pannun
paisto-ominaisuuksia sekd suojaa sitd ruostu-
miselta.

Kayttoonotto- ja huolto-ohjeet:
Poista véliaikainen ruosteenestokésittely kie-
hauttamalla vettd pannussa ja sen jalkeen pese

p astia vedelld sekd miedolla astianpesuaineella.
Ala jata pannua kuivumaan ulkoilmaan, vaan
kuivaa se heti, jottei se pddse ruostumaan. Ta-
man jélkeen kuumenna pannu valittémasti ja
rasvaa pannun sisus kevyesti 6ljylla tai silavalla,
rasvapoltto suojaa pannua ruostumiselta ja pa-
rantaa pannun paisto-ominaisuuksia.

Rasvapoltto on uusittava aina, kun se on vahin-
goittunut tai pesty pois. Pintaan muodostunut
ruskeankirjava poltettu rasvapinta suojaa astiaa
ruosteelta sekd parantaa paisto-ominaisuuksia
Ja onkin normaalia, ettd pannun pinta tulee Kir-
Javaksi kayttoonoton jalkeen.




Jatkossa pannun puhdistamiseen ei kannata
kayttda pesuaineita, koska pesuaineet irrottavat
rasvapintaa. Pese kuumalla vedella tai kiehaut=
tamalla vettd pannussa. Jos pannuun on tarttu-
nut ruoantahteits, ne voi liottaa ja/tai hangata
terdsvillalla.

Sailytd pannu paperiin kaarittynd muovipus-
sin sisalld kuivassa ja suojatussa paikassa. Jos
pannu on paissyt ruostumaan, hankaa ja pese
ruoste pois ja toista rasvakasittely.

Takuu on voimassa yhden vuoden. Takuu kattaa
valmistus- ja materiaalivirtheet. Takuun piiriin
eivat kuulu loppukéyttdjan aitheuttamat vauriot,
ruostuminen eikd hoidon tai huollon laiminly6-
misesta aiheutuvat viat.

3
d
't Bruksanvisning for paella- och wokpannor
av stal

Materialet ar kallvalsat st&l. Eftersom pannan
inte &r rostiri och inte har non-stick-ytbelagg-
ning &r det viktigt att f6lja ibruktagnings- och
underhallsanvisningarna noggrant. Korrekt be-
handling forbattrar pannans stekegenskaper
och skyddar den mot rost.




Ibruktagnings- och underhallsanvisningar:

Avldgsna det tillfalliga rostskyddet genom att

koka upp vatten i pannan och sedan tvatta §
pannan med vatten och milt diskmedel. Lat inte
pannan torka utomhus, utan torka den genast
sS4 att den inte rostar. Hetta sedan upp pannan
omedelbart och smorj insidan latt med olja eller
stekfett for att skydda pannan mot 1ost och for-
béttra pannans stekegenskaper.

Smorjningen bor alltid goras om om den ar ska-
dad eller borttvattad. Den brunspréackliga bran-
da fettytan som bildats p& pannans yta skyddar
pannan mot rost och forbattrar stekegenskaper-

i na — det &r normalt att en panna blir brokig pa
nsidan efter ibruktagning.

[ fortsattningen lonar det sig inte att rengora
pannan med tvattmedel darfor att tvattmedel
l6sgor fettytan. Tvatta med hett vatten eller
genom att koka upp vatten i pannan. Om mat-
rester har fastnat i pannan kan de blotas och/
eller skuras bort med stalull.

Forvara pannan 1 papper i en plastpdse pa ett
torrt och skyddat stélle. Om pannan har blivit
Tostig ska rosten skuras och tvéttas bort och
pannan ska fettbehandlas pa nytt.




Garantin galler ett ar. Garantin galler tillverknin=
gs- och materialfel. Garantin galler inte skador
orsakade av slutanvandaren, rost eller fel som
beror pd att skotsel eller underhall férsummats.

'Instructions for paella and wok pans of
steel

The material is cold-rolled steel. As the pan is
not rustproof and has no non-stick coating, it is
important to follow the instructions for use and
maintenance carefully. Correct handling imp-

roves the pan's frying qualities and protects it
against rust.

Instructions for use and maintenance:
Remove the temporary rust protection by boiling
up water in the pan. Then wash the pan with
water and mild dishwashing detergent. To pre-
vent the pan from rusting, dry it immediately,
do not leave it to dry outdoors. Then heat up the
pan immediately and spread the inside lightly
with oil, fat or grease to protect the pan against
rust and improve its frying qualities.




This treatment should be repeated whenever
the protective layer of oil, fat or grease has been
damaged or washed off. The speckled brown §
burnt surface formed on the inside of the pan
protects the pan against rust and improves its
frying qualities — it is normal for the inside of
a pan to become speckled when the pan has
been taken into use.

From then on, the pan should not be cleaned
with detergents because detergents damage
the protective layer of fat, oil or grease. Wash
the pan with hot water or by boiling up water
in the pan. If particles of food have stuck to the

f pan: Soak the pan and/or scrub with steel wool.

Store the pan wrapped in paper in a plastic
bag in a dry and protected place. If the pan has
become rusty: Scrub and wash the rust off and
repeat the treatment with oil, fat or grease.

The pan has a one year guarantee. The gua-
rantee concerns manufacturing and material de-
fects. The guarantee does not include damage
caused by the end user, rust or defects caused
by lack of care or maintenance.




I/IHCTPYK].IHS[ MO UCITOAB30BAHUIO CTAABHBIX l'Ia3A]:EP "
CKOBOPOA-BOK

Iocyaa M3roToBAeHa U3 XOAOAHOKAaTaHOH cTaAu. Tak Kak
CKOBOPOAa CHOCO6H3 P>KaBETh U HE UMEET aHTUIIPUTAPHOT'O
MOKPHITHS,  HEOOXOAMMO  TIJATEABHO  COOAIOAQTH
I/IHCTPYKLU/II/I TI0 HUCITOAB3OBAHHIO IIOCYABI M YXOAY 3a HeMH.
ITpaBuabHOE O6paleHye C OCYAOI YAyUIIaeT ee CBOMCTBA
HPI/I JKapKe 1 MPEAOTBpamaeT 06Pa3OBaHI/I€ P KaBYHHBI.

HicioAb30BaHHE MOCYABI H YXOA 32 Heil:

YAQAUTD BpeMeHHbIl KOHCEPBAHT, BCKHILATHB BOAY
B IIOCYAE, IOCAe Yero BBIMBITH €€ BOAOM M CAAOBIM
PAacTBOPOM MOCYAOMOEYHOIO CpeACTBa. UT06bI mocyaa He
3apiKaBeAa, CAEAYeT He OCTABASTH e COXHYTh Ha OTKPBITOM
BO3AyXe, a BbITepeTh cpasy pocyxa. [locae aroro Harpers
MOCYAy M CAerkKa CMa3aTh ee BHYTPEHHIOI0 IOBEePXHOCTh
PACTHTEABHBIM MACAOM MAM CAAOM: 3aKaAKa MAaCAOM
3AIUIIAET ITOCYAY OT 0OPA30BAHIS PXKABUKMHBI M YAYUIIAeT
ee paboune KavecTsa.

BaKaAl(y MacAOM CA€AyeT IIOBTOPATb BCETAQ, KOIAa
TIOBEPXHOCTDb ITOBPEXACHA, HAN HOKPBITI/IE CMBIAOCD.
O6P€\30B3Blﬂeecﬂ Ha TIOBEPXHOCTH IIOCYABI IIOKPbBITHE
GYPOBRTOI‘O IBE€Ta 3alUINAET ITOCYAy OT O6P3.3OBaHl/IH
P>KaBYMHBI M YAYYIIAET €€ paGoqne KayecTBa. HOSTOMy
BIIOAHE HOPMAABHO, KOraa HOBEPXHOCT}; TIOCYABI

CTAaHOBUTCA PaSHOuBeTHOﬁ nocae nepBoﬁ 06Pa60Tl(P[.




B AasbHe#meM AASL OYHMCTKH IIOCYABI He CAGAyeT
MCIIOAB30BaTh MOEYHbIE CPEACTBA, TaK KAK OHH CMBIBAIOT,
3alIUTHOE HOKPbITVIe M3 MacAa. MHTI) CAQAYET HUAN l'lPOCTO
ropsiaeil BOAOM, MAU KMILTYEHHEeM BOABI B mocyae. Ecau B
IIOCYAE TIPUTOPEAQ €AQ, CAEABI 9TOTO MOXKHO CMBITD 1/ HAK
CTepeTh MeTaAANYECKON I'yOKOI.

HOCyAy XpaHHUTb B 3aBEPHYTOM B 6y1vlary BUAE B
TIAACTHKOBOM ITaKETE B CYXOM H 3aITUIIIEHHOM MECTE.

Ecau Ha TIOBEPXHOCTH ITOCYABI O6paSOBaA€le PKaBYKHA, €€
HY)XHO CMBITb AW CTEPETDH, IIOCAE YETO IIOBTOPUTD 3aKAAKY
MaCAOM.

TapanTus AefiCTBYeT B TeueHHe OAHOrO ropd. lapamrus
MOKPBIBAET IPOU3BOACTBEHHBIE AeDEKTBI H  AeeKTh
MarepuaAa. [apanTus He pacmpocTpaHsercs Ha AeeKTsl,
BbI3BaHHbBIE NOTpebHTeAeM, Ha OOpPa3OBaHKe PIKABUMHBI
U Ha AedeKTHl, BOSHHKIIME BCAGACTBHE HECOOAIOACHHS
MHCTPYKIJHH 10 YXOAY H OO CAYXMBAHHIO IIOCYABL

Terasest paellapannide ja wokpannide
kasutusjuhend

Toode on valmistatud puhtast on kulmvaltsitud
terasest. Kuna pann ei ole roostevabast terasest
ega ole kaetud ka nakkumist takistava pinna-
kattega, on oluline, et panni kasutus- ja hool-
dusjuhendit jargitaks tapselt.




Oige kasitlemine parandab panni praadimisos
madusi ja kaitseb seda roostetamise eest.

Kasutuselevotu- ja hooldusjuhend:

Kasutuselevotuks eemaldage uuelt pannilt aju-
tine roostetérjekiht. Selleks keetke pannil vett
ning seejarel peske anum vee ja néudepesual-
nega. Arge jatke panni 6hu Katte kuivama, vaid
kuivatage see kohe peale pesemist, et véltida
rooste tekkimist. Seejdrel kuumutage koheselt
pann ja maarige see seest kergelt 0li voi rasva-
ga. Rasvapdletus kaitseb panni roostetamise ees
ja parandab panni praadimisomadusi.

RasvapOletust tuleb korrata alati, kui see on
kahjustunud vo6i maha pestud. Pinnale moodus-
tunud pruunikirju rasvakiht kaitseb panni roos-
tetamise eest ning parandab praadimisomadusi
ja on téiesti normaalne, et panni pind muutub
pérast kasutuselevotmist Kirjuks.

Edaspidi tuleb valtida panni puhastamisel pe-
suainete kasutamist, sest puhastusvahendid
kahjustavad rasvapinda. Pesta kuuma veega voi
lastes vett pannil keema. Pannile kinni jéédnud

b toiduosakesi saab eemaldada leotades voi teras-

villaga hoorudes.




Hoidke panni paberisse pakituna kilekotis kul=
vas ja kaitstud kohas. Kui pann on roostetanud,
kuurige ja peske rooste maha ning korrake ras-
vapdletust.

Garantil kehtib tks aasta. Garantii katab toot-
mis- ja materjalidefekte. Garantii ei kata 10pp-
kasutaja poolt tekitatud defekte, roostetamise
ega hooldamata jatmise tagajarjel tekkinud vigu.

A
Gebrauchsanweisung fiir Stahlpaellapfannen und
-wokpfannen

Das Material ist kaltgewalzter Stahl. Da die Pfanne

§ nicht rostfrei ist und keine Antihaftoberflachenbe-
handlung enthalt, ist es wichtig, den Ingebrauchnah-
me- und Pflegeanweisungen sorgféltig zu folgen. Die
richtige Behandlung verbessert die Brateigenschaften
der Pfanne sowie schutzt sie vor Rosten

Ingebrauchnahme- und Pflegeanweisungen:
Entfernen Sie die vorldufige Rostschutzbehandlung,
indem Sie Wasser in der Pfanne aufkochen und da-
nach die Pfanne mit Wasser sowie mildem Spulmittel
waschen. Lassen Sie die Pfanne nicht im Freien trock-
nen sondern trocknen Sie sie sofort, damit sie nicht
zum Rosten kommt. Erhitzen Sie unmittelbar danach
die Pfanne und fetten Sie das Innere der Pfanne leicht
mit O oder Speck ein, das Fetteinbrennen schutzt die




Pfanne vor Rosten und verbessert die Brateigenschaf®
ten der Pfanne.

Das Fetteinbrennen ist immer zu wiederholen, wenn es:
beschadigt oder weggewaschen ist. Die auf die Ober-
flache gebildete braunsprenkelige eingebrannte Fetto-
berflache schitzt die Pfanne vor Rost sowie verbessert
die Brateigenschaften und es ist ja normal, dass die
Oberflache der Pfanne nach der Ingebrauchnahme
sprenkelig wird.

Spater lohnt es sich nicht, zum Putzen der Pfanne
Waschmittel zu benutzen, well Waschmittel die Fet-
toberflache 16sen. Waschen Sie mit heiBem Wasser
oder indem Sie Wasser in der Pfanne aufkochen. Falls
Speisereste in der Pfanne angeklebt sind, kénnen sie

eingeweicht und/oder mit Stahlwolle abgeschrubbt
werden.

Bewahren Sie die Pfanne in Papier eingewickelt in ei-
nem Plastiksack in einem trockenen und geschitzten
Platz auf. Falls die Pfanne zum Rosten gekommen ist,
Rost abschrubben und wegwaschen und Fettbehand-
lung wiederholen.

Garantie ist ein Jahr gultig. Die Garantie deckt Hers-
tellungs- und Materialfehler. Sie deckt keine durch
Endverbraucher verursachte Schaden, kein Rosten und
keine Fehler durch Vernachldssigung der Pflege oder
Wartung.
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